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桃園市蘆竹區大華國小一零八學年度上學期三年級自然與生活科技期末評量試卷 

                                                 ___年 ___班 座號：___ 姓名：__________

 
一、選擇題：(每題 2 分，共 20 分) 

（  ）1. 下列哪一種物質無法溶解在水中？  ○1 黑糖塊  

○2 二氧化碳 ○3 清潔劑 ○4 黑胡椒粒。 

（  ）2. 下列哪一項會影響砂糖在水中的溶解速度？    

○1 杯子的大小 ○2 攪拌棒的顏色 ○3 攪拌棒的材質  

○4 有沒有攪拌。 

（  ）3. 用吸管發射器發射紙團時，下列哪一個做法不會影

響紙團的發射距離？ ○1 改變嘴巴吹氣的力量大小 

○2 改變吸管的長短、粗細 ○3 改變吸管的顏色   

○4 改變紙團的大小。 

（  ）4. 利用裝滿空氣並綁緊的塑膠袋做試驗，哪一個現象

可以證明空氣是可以被壓縮的？ ○1 塑膠袋裝空氣

之後變得鼓鼓的 ○2 將塑膠袋戳個小洞再擠壓，會

有風吹出來 ○3 用力將塑膠袋壓入水中，水位會上

升 ○4 用手擠壓塑膠袋，塑膠袋變扁了。 

（  ）5. 在空杯子底部黏一個紙團，再將杯子倒過來垂直壓

入水中，紙團為什麼不會溼呢？○1 空氣可以被壓縮 

○2 空氣流動會形成風 ○3 空氣占有空間 ○4 空氣沒

有顏色和氣味。 

（  ）6. 下列哪一個情形不是空氣和風的應用？ ○1 風車轉

動發電 ○2 風帆在海上航行 ○3 幫助蒲公英傳播果

實和種子 ○4 門擋使門保持開啟。 

（  ）7. 使用冰水溶解果凍粉，會發生什麼情形呢？     

○1 果凍粉全部溶解了 ○2 果凍粉會結塊，無法完全

溶解 ○3 不用經過冷卻馬上變成果凍 ○4 果凍粉變

成冰塊。 

（  ）8. 下列有關風向的敘述，何者錯誤？ ○1 風向標箭頭

所指的方向和風向相同 ○2 風向袋所指的方向和風

向相反 ○3 風向標箭頭和風向袋都是測量風向的工

具 ○4 簡易風向風力計的紙條飄向西方，吹的是西

風。 

（  ）9. 在水溫和水量都相同的情況下，如果最多可以完全

溶解 10 平匙砂糖，那麼最多可以完全溶解幾平匙食

鹽呢？ ○1 少於 10 平匙 ○2 等於 10 平匙 ○3 多於

10 平匙 ○4 不一定。 

（  ）10. 下列哪一項是液體溶解在水中的例子？ ○1 煮湯時

加入食鹽調味  ○2 洗碗時，在水中加入洗碗精   

○3 在檸檬汁中加入冰糖 ○4 在水中加入洗衣粉清洗

衣物。 

 

 

 

 

 

二、連連看：(每小題 1 分，共 9 分) 

1. 將下列調味品和粉末食材名稱與特徵描述連起來。 

 
 

(1)辣椒粉 

 

 

(2)麵粉 

 

 

 

 

 

 

(3)冰糖 

 
˙  ˙  ˙ 

     

˙  ˙  ˙ 

甲 .米白色的

粉末聞起來

有氣味。 

 乙 .半透明

的顆粒聞起

來有淡淡的

甜味。 

 丙 .紅色的

粉末聞起來

刺鼻氣味。 

 

 
 

2. 下列各情形分別說明了空氣的哪個特性？請將它們和正確

的答案連起來。 

 
 

(1) 植 物 的
種 子 隨 風
飄 散  

 

 

(2)裝 空 氣
的 塑 膠
袋 壓 入
水 中  

  

(3)用 塑 膠
袋 裝 空
氣 ， 塑 膠
袋 鼓 鼓
的  

 
˙  ˙  ˙ 

 
 

   

˙  ˙   ˙ 

甲 .空 氣

占 有 空

間   

乙 . 空 氣

流 動 形

成 風   

丙 . 空 氣

可 以 被

壓 縮  
˙  ˙   ˙ 

 
 

   

˙  ˙  ˙ 
(4) 將 塞 了
紙 團 的 空
杯 垂 直 壓
入 水 中 ，
紙 團 不 會
溼  

 

 

(5) 風 車 轉
動  

 

 

 

 

 

(6)裝 空 氣
的 注 射 筒
出 口 堵
住 ，活 塞
仍 壓 得
下 去  
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三、看圖回答問題 : 

1.下列各種風向敘述中，哪些和紀錄圖相符？請打ˇ；哪些和 

   紀錄圖不符，請打╳。  (每小題 2 分，共 8 分) 

 

 

（  ） (1)面 對 西 南 方 ，風

從 背 後 吹 過 來 。 

 

（  ） (2)紙 條 飄 向 西 北 方  

 

（  ） (3)面 對 位 於 東 方 的

司 令 臺 時 ，國 旗 飄 向 西 北

方 。 

 

（  ） (4)面 向 北 方 時 ，落

葉 都 往 右 手 邊 飄 動 。 

  
 

 

 

2.下列哪些調味品或粉末食材是可溶物？請在（ ）中打ˇ；

哪些是不可溶物？請在（ ）中打╳。(每小題 1 分，共 6 分) 

 

（  ） (1)麵 粉  

 

（  ） (2)冰 糖  

 

（  ） (3)食 鹽  

 

（  ） (4)砂 糖  

 

（  ）(5)辣 椒 粉  

 

（  ）(6)黑 胡 椒

粒  

  
 

 

 

3. 依據下列的食鹽溶解量試驗回答問題，請在正確的（ ）中

打ˇ。(每題 3 分，共 6 分) 

 

  

 

 

 

甲 杯  乙 杯  

丙 杯  

 

(1)若甲、乙、丙三個燒杯中，加入的食鹽都完全溶解，則 

   哪一杯水嘗起來最鹹？ 

（ ）○1 甲杯 

（ ）○2 乙杯 

（ ）○3 丙杯 

  (2)這三杯水的顏色有什麼變化？ 

（ ）○1 會變成白色不透明狀 

（ ）○2 會變成黃色透明狀 

（ ）○3 仍然是無色透明的 

（ ）○4 丙杯的水顏色最深，然後依序是乙杯、甲杯。 

 

4. 下列是各組製作果凍的方法，哪一個做法製作的果凍比較 

軟？請在（ ）中打ˇ。(每題 2 分，共 4 分) 

 

(1) 

（  ） ○1 100 毫

升 熱 水 和 4 平

匙 果 凍 粉  

 

（  ） ○2 300 毫

升 熱 水 和 4 平

匙 果 凍 粉  

 

 

 

 

 

(2) 

（  ） ○1 500 毫

升 熱 水 和 5 平

匙 果 凍 粉  

 

（  ） ○2 300 毫

升 熱 水 和 8 平

匙 果 凍 粉  
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四、勾選題：(每小題 1 分，共 6 分) 

1. 下列哪些方法可以產生風呢？請在□中打ˇ。 

 

□ (1) 閉 上 嘴

巴  

 

□ (2)大 口 吹

氣  

 

□ (3) 搧 動 墊

板  

 

□ (4)搧 動 扇

子  

 

□ (5) 關 掉 電

扇  

 

 

□ (6)擠 壓 裝

空 氣 的 塑

膠 袋  

  
 

 
五、活用題： 

 

1. 如下圖，在三杯都是 60℃和 50 毫升的水中，分別加入不

同平匙數的食鹽，然後攪拌到食鹽完全溶解。請在正確答

案的（ ）中打ˇ。  (每題 3 分，共 9 分) 

 

 

甲  乙  乙  

丙  

 

(1)這三杯食鹽水由鹹到淡的順序為何？ 

（ ）○1 乙、甲、丙 

（ ）○2 丙、甲、乙 

（ ）○3 甲、乙、丙 

(2)從上面實驗中，可以知道 60℃、50 毫升的水可以溶解多 

   少食鹽? 

（ ）○1 多於 7 平匙 

（ ）○2 等於 5 平匙 

（ ）○3 少於 3 平匙 

(3)將食鹽溶解在水中，是（    ）的溶解現象。（請填寫 

   固體、液體或氣體） 

 

2. 小文從冰箱拿出媽媽煮好的綠豆湯，喝了一口發現媽媽忘

記加糖了，於是加了一些糖進去，可是喝起來會一直吃到

糖的顆粒。媽媽告訴小文，糖要趁綠豆湯熱的時候加，不

然就是要多攪拌一下，如果糖沒有完全溶解，也可以多加

一些水，或者再加熱一下。 

小文想知道怎麼做能讓糖溶解快一點，於是準備了 4 杯

水，同時加入一平匙的砂糖，觀察哪一杯水中的砂糖溶解

得比較快。 (每小題 2 分，共 8 分) 

ㄅ ㄆ ㄇ ㄈ 

20 毫 升  

冷 水  

不 攪 拌  

20 毫 升  

冷 水  

攪 拌 20次  

40 毫 升  

冷 水  

攪 拌 20次  

20 毫 升  

溫 水  

攪 拌 20次  

 
 

(    )(1)如果小文拿ㄅ、ㄆ這 2 杯水來比較，請問他是想 

        要觀察什麼會影響糖溶解的快慢？ ○1 有沒有攪 

        拌 ○2 攪拌快慢 ○3 水量多少 ○4 水溫高低。 

(    )(2)如果小文拿ㄆ、ㄇ這 2 杯水來比較，請問他是想 

要觀察什麼會影響糖溶解的快慢？ ○1 有沒有攪 

拌 ○2 攪拌快慢 ○3 水量多少 ○4 水溫高低。 

(    )(3)如果小文拿ㄆ、ㄈ這 2 杯水來比較，請問他是想 

要觀察什麼會影響糖溶解的快慢？ ○1 有沒有攪 

        拌 ○2 攪拌快慢 ○3 水量多少 ○4 水溫高低。 

(    ) (4)小文在廚房看到很多調味品和粉末食材，他想知 

道其他的調味品和粉末食材是不是也像糖一樣， 

可以溶解在水中，於是他把調味品和粉末食材分 

別加入水中，根據你的判斷，可以溶解在水中的 

請打○，不可以的請打╳。 

(    )甲.食鹽 

(    )乙.冰糖 

(    )丙.麵粉 

(    )丁.黑胡椒粒 

 

3. 下列是偉偉上課時所做的調味品觀察紀錄，對的請打○；

錯的請打╳。(每小題 1 分，共 5 分) 

（ ）(1)無論在水中加入多少調味品，調味品都會溶解。 

（ ）(2)食鹽在水中溶解以後，水的味道不會改變。 

（ ）(3)有些調味品可以溶解在水中，有些不能。 

（ ）(4)麵粉可以溶解在水中 

（ ）(5)相同的水溫和水量下，砂糖可以溶解的量比食鹽 

         多。 
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4.小萱看到一篇報導：(每題 3 分，共 9 分) 

一名英國藝術家亨利‧哈格里斯買了大包裝的零食，一打開

卻發現餅乾本身少得可憐「竟然有 86％都是空氣」讓他覺

得被騙了。被惹毛了的他把好幾家零食都打開來實測，發

現大多數的餅乾包裝內八成以上都是空氣。 

事實上，餅乾內的氣體不是一般的空氣，而是氮氣，國外

業者對此表示，是為了避免餅乾在包裝內氧化，也能確保

餅乾在運送的過程中，不會被壓碎。不過，亨利透過實驗

提出不同看法，認為「包裝裡面空氣比例越高，餅乾破碎

的比例也越高！反而將空氣吸走後密封包裝的方式，更能

有效保護餅乾」。 

看完這篇報導，小萱覺得很奇怪，到底餅乾包裝裡裝空氣

好，還是不裝空氣好呢？於是他準備了 3 個大夾鏈袋和 2

個小夾鏈袋，分別裝入不同的內容物，再模擬餅乾運送過

程搖晃的情形，將夾鏈袋分別搖晃 20 次，詳細內容如下： 
 

甲  乙  丙  
丁  戊  

 

甲：大夾鏈袋裝入 10 克餅乾後，使用打氣機將夾鏈袋內充

飽空氣後密封。 

乙：大夾鏈袋裝入 20 克餅乾後，使用打氣機將夾鏈袋內充

飽空氣後密封。 

丙：大夾鏈袋裝入 20 克餅乾後，使用吸塵器將夾鏈袋內空

氣吸走後密封。 

丁：小夾鏈袋裝入 10 克餅乾後，使用吸塵器將夾鏈袋內空

氣吸走後密封。 

戊：小夾鏈袋裝入 20 克餅乾後，使用打氣機將夾鏈袋內充

飽空氣後密封。 

(   )(1)小萱想知道「餅乾包裝裡有沒有裝空氣，會不會 

       影響保護餅乾的效果」請問可以選擇哪些夾鏈袋進 

       行實驗，觀察餅乾破碎的情形？ ○1 甲、丁  

○2 乙、丙 ○3 乙、戊 ○4 丙、戊。 

(   )(2)如果小萱選擇夾鏈袋甲和乙來進行實驗，請問他 

想要探討什麼？ ○1 餅乾包裝大小與餅乾破碎的 

關係 ○2 搖晃情形與餅乾破碎的關係 ○3 夾鏈袋 

與餅乾破碎的關係 ○4 空氣比例與餅乾破碎的關 

係。 

老師再說明：空氣無色透明、無所不在，雖然我們看

不見也摸不到空氣，但它占有空間、沒有固定的形狀，所

以可以拿來填充在不同造型的包裝中，而且空氣的體積可

以被擠壓，停止擠壓後能恢復原狀。 

(     )(3)聽完老師的說明，請問餅乾業者在餅乾包裝內裝 

         了許多的空氣，主要是運用空氣的哪一個特性？  

         ○1 空氣占有空間 ○2 空氣沒有固定形狀 

○3 空氣無所不在 ○4 空氣可以被擠壓。 

 

六、科學閱讀：(每題 2 分，共 10 分) 

1. 請閱讀下列短文，並選出正確答案。 

  「來唷！這裡有清涼好吃的石花凍！」石花凍是新北市 

野柳、基隆和福隆一帶的特產，吃起來就像愛玉或果凍。

這種滑溜柔軟的點心是用當地海岸邊的海藻──石花菜

熬煮出來的。 

 石花菜能做出石花凍是因為它含有洋菜膠，這種膠質會

溶解在熱水中，溫度降低時，會結成「凍」，常用來製作

果凍和羊羹等甜點。 

 除了海藻之外，動物的筋和皮也能提煉出膠質，這種膠

質叫做「明膠」或「吉利丁」，也具有「加熱後溶解、冷

卻後凝固」的特性，但口感比較黏軟、有彈性，常用來製

作布丁、鮮奶酪和軟糖等。 

 不管是洋菜膠或明膠，滑嫩又有彈性的獨特口感都讓人

欲罷不能呢！ 

（ ）(1)膠質具有「加熱後溶解，冷卻後凝固」的特性， 

         下列哪一種食物中不含膠質？ ○1 石花菜 ○2  

         花椰菜 ○3 動物的皮 ○4 動物的筋。 

（ ）(2)下列哪一種食物或點心不是利用膠質結成「凍」 

做成的？ ○1 蛋糕 ○2 布丁 ○3 石花凍 ○4 鮮 

奶酪。 

（ ）(3)石花菜通常生長在哪裡？ ○1 深海裡 ○2 沙灘上  

○3 高山上 ○4 海岸邊的礁石。 

 

 

2. 請閱讀下列短文，並選出正確答案。 

  西元十九世紀，美國一位藥劑師約翰‧潘博頓調製了一種

能提神解勞、有鎮靜作用並能減輕頭痛的飲料。 

  有一天，他試著在這種飲料中加入一些糖漿、水和冰塊，

沒想到嘗起來的味道極好。第二次調製時，他不小心加了

含有二氧化碳的水，沒想到味道竟然更棒，於是他決定把

這種「頭痛藥」改稱為「可樂」。 

  如今，各式各樣的「可樂」已經成為世界上廣受歡迎的

飲料之一了。 

（ ）(1)世界上廣受歡迎的飲料「可樂」是在飲料中加入 

         哪一種氣體？ ○1 氮氣 ○2 氧氣 ○3 一氧化碳 

         ○4 二氧化碳。 

（ ）(2)根據上文，下列關於「可樂」的敘述，哪一句不 

         正確？ ○1 「可樂」是美國藥劑師約翰‧潘博頓 

         調製出來的 ○2 「可樂」原本在加入糖漿、水、 

         冰塊和二氧化碳前，是用來減輕頭痛的飲料 

○3「可樂」可以治療身上所有的病痛 ○4「可樂」 

       的主要成分包含糖漿、冰水和二氧化碳。 

 

 

 


